PROPOZYCJE SERWISU KAWOWEGO

Cena podstawowa przerwy ciaglej:
Spotkanie do 4 h . . . 12 PLN
Spotkanie 4 - 8 h . . . . . 18 PLN

« Swiezo parzona kawa i herbata wraz z dodatkami (mleko, cytryna, cukier) - 200 ml/os.
+ Woda mineralna gazowana i niegazowana - 250 ml/os.
o Wybor sokéw owocowych - 250 ml/os.

Dodatki . . . . . o e 2 PLN

DODATKI SEODKIE DODATKI SELONE

O Drozdzowe rogaliki z roznymi nadzieniami - 2 szt./os. O Szwedzkie pierogi z grzybami oprészone czarnuszka

. - . . - 2 szt./os.
O Ptysie z waniliowym nadzieniem oprdszone cukrem

pudrem - 1 szt./os.

O

Rozki szpinakowe - 2 szt./os.

O Kruche babeczki z musem i owocami - 2 szt./0s. O Chrupiace paluchy z czarnymi oliwkami i suszonym
. . pomidorem - 1 szt./os.
O Ciasteczka owsiane - 2 szt./os. fone buteczki q . "
[ Maslane croissanty - 2 s7t./os. O Slone buteczki z maslanym porem i papryka - 1 szt./os.
. o [ Grissini ziotowe - 2 szt./0s.
[0 Domowe ciasta (czekoladowe, bananowe, wisniowe)
- 2 szt./os. O Vol-au-vent ze smakowymi pastami - 2 szt./os.
O Ciastke/l francuskie z budyniem i konfiturg owocowa OJ Kapusniaczek z dodatkiem lesnych grzybow - 1 szt./os.
- 2 szt./os.
Dodatki . . . . . 3PLN
DODATKI SELODKIE DODATKI SLONE
O Kolorowe francuskie makaroniki, tradycyjne lub O Wybdr tartinek ze smakowymi pastami, szynka, serem,
z domowg konfiturg - 2 szt./os. tososiem wedzonym i chrupigcymi warzywami - 2 szt./os.
O Musy: O Buleczki z wiejska szynka, serem i chrupigcymi
waniliowy z coulis z malin, warzywami - 2 szt./os.
z czekolady z dodatkiem $wiezych owocow, A . -
z mango z czekoladowymi kuleczkami - 1 szt./os. [ Satatka ze $wiezymi warzywami i dressingiem
et ( <cze, exeipfiruty, kive) musztardowym (50 g) - 1'por/os.
. 827(()) ;5 - le};)(n,?g: POmAratcze, grejprruty iw [0 Satatka z brokutami, serem feta, pomidorkami
koktajlowymi i prazonymi pestkami dyni (50 g)
[0 Muffiny czekoladowe - 1 szt./os. - 1 por/os.
O Panna cotta - 1 szt./os. [ Mix salat z serem plesniowym, owocami i kremem

[J Babeczka z kremem patissiere i owocami - 1 szt./os. balsamiczno - malinowym {50 g) - 1 por/os.

[0 Quiche (serowo - cebulowa, serowo - brokulowa,
szpinakowa) - 2 szt./os.
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ZIMNY BUFET

WERSJA PODSTAWOWA . . . . 25PLN

« Kompozycja wedlin wedzonych

o Deska serow zottych i plesniowych z winogronami i orzechami

o Wybor kolorowych salat z warzywami
o Sos tatarski oraz chrzanowy
o Chrupigce buleczki i paluchy z oliwkami

O Karczek z mlodego prosiecia pieczony w aromacie ziot
O Galantyna z kurczaka na dwa sposoby

O Schab pieczony ze $liwka w aromacie bialego wina

O

Rostbef wolowy pieczony na ré6zowo podany na
chrupigcej rukoli

Gotowana cielecina z sosem z tunczyka i kaparéw
Tradycyjny pasztet z orzechami laskowymi

Tymbaliki wieprzowe

Pasztet z kaczki z pistacja

Roladki z tososia wedzonego z musem ziotowym
Vol-au-vent ze smakowymi pastami

Babeczki z musem watrobkowym w aromacie anchois

SledZ w $émietanie z dodatkiem zielonego jabtka

o o oo oo o on

Tatar ze $ledzia

Br

®

O Krewetki na salsie z owocow egzotycznych

O Mix kolorowych satat z kurczakiem marynowanym
w occie balsamicznym

O Tradycyjna salatka jarzynowa

O Mini korniszony, kurki i podgrzybki marynowane
OJ Panna cotta z musem z malin

O Sernik aromatyzowany pomaranczg

O Ciasto marchwiowo - orzechowe z lukrem i patkami
migdalow

O Ciasto czekoladowe
[0 Szarlotka krolewska
O Mus z biafej czekolady
O] Tiramisu

[0 Owoce filetowane



DANIA SERWOWANE

PROPOZYCJA 1 (50 PLN/os.)

Zupa serowo - cebulowa z aromatem bialego wina
i ziolowymi grzankami

Pieczony karczek na gryczanej kaszy, w ciemnym
%rorﬁgtycznym sosie kminkowym, w otoczeniu zielonej
aso

Szarlotka krolewska

PROPOZYCJA 3 (60 PLN/os.)

Delikatny krem pomidorowo - paprykowy z bazyliowymi
grzankami

Pstrag pieczony podany na bialym winnym sosie, z ryzem
na sypko i gotowanymi warzywami

Mus z biatej czekolady z kandyzowang skorka
pomaranczowa

PROPOZYCJA 5 (80 PLN/os.)

Tatar z fososia wedzonego z musem chrzanowym
i dressingiem ziotowym

Krem z prawdziwkow z grzanka ziolows

Pieczona gl((’)rka cieleca w sosie z polnych ziét,
z zapiekanka ziemniaczang i grillowanymi warzywami

Fondant z gorzkiej belgijskiej czekolady na musie
z mango, z sorbetem z czarnych porzeczek

PROPOZYCJA 2 (50 PLN/os.)

+ Bursztynowy bulion z kaczki z makaronem z ciasta
nale$nikowego

» Roladki z kurczaka z suszonymi pomidorami, w sosie
z sera plesniowego, podane na zapiekanych ziemniaczkach
z bukietem warzyw gotowanyc

+ Mini panna cotta z musem malinowym

PROPOZYCJA 4 (80 PLN/os.)

o Delikatny pasztet z orzechami pistacji i pszennymi
platkami

o Aksamitny krem szparagowy z kluseczkami z sera ricotta

+ Grillowany filet z kurczaka z kostkg i farszem z lesnych
kurek w sosie z czerwonego wina, z pieczonymi
ziemniakami i bukietem warzyw

+ Galicyjski strudel jabtkowo - gruszkowy w sosie
waniliowym

PROPOZYCJA 6 (90 PLN/os.)

+ Carpaccio z poledwicy wolowej z rukola, platkami
parmezanu i marynowanymi borowikami

+ Krem z dyni z knedelkami

+ Poledwiczki wieprzowe w sosie z prawdziwkow, z fasolka
szparagowg w aromacie boczku

« Klasyczne wloskie tiramisu z kruszona czekoladg

Menu zawiera wod¢ w dzbankach oraz pieczywo i masto
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BUFET NA GORACO

—— min. 15 0s6b —

ZUPA (1 do wyboru)
O Aromatyczny krem brokutowy z prazonymi migdatami
O Bulion z perliczki z omlecikiem jajecznym i warzywami

O Aksamitny krem z biatych warzyw z ziotowymi
grzankami

[0 Krem chrzanowo - ziemniaczany z chipsem z boczku

O Kremz pieczone{' papryki z ziolowymi grzankami i oliwg
w aromacie bazylil

O Wegierska zupa gulaszowa z goracymi buleczkami

DANIE GEOWNE/RYBA (1 do wyboru)

O Roladki z soli na julienne z cukinii i marchewki

O Pstrag pieczony w sosie z bialego wina

O Ryba morska w sosie maslanym

O Filet z dorsza w sosie szczypiorkowym

O Steki z lososia baltyckiego w sosie winno - szafranowym

O Filet z sandacza na liSciach swiezego szpinaku

DODATKI SKROBIOWE (2 do wyboru)
O Ryz na sypko z dodatkiem zielonego groszku

U Ryz z warzywami

O Zapiekane ziemniaki w aromacie zi6l

O Ziemniaki z wody z koperkiem

O Kasza gryczana podana z wiejskim mastem

O Kluski slgskie z boczkiem

DESER (2 do wyboru)

O Strudel jabtkowy z sosem waniliowym
[J Ciasto czekoladowe na musie z malin

O Panna cotta z musem z lesnych owocow
O Sernik aromatyzowany pomaranczg

O Tarta cytrynowa

@

DANIE GLOWNE/MIESO (1 do wyboru)
O Zrazy wolowe duszone w ciemnym aromatycznym sosie
Pieczen z indyka w sosie ziolowo - $mietanowym

Sakiewka ze schabu z musem grzybowo - serowym

000

Filet z kurczaka ze szpinakowym nadzieniem w sosie
z sera gorgonzola

O

Eskalopki cielece w sosie orzechowym

O Poledwiczki wieprzowe w sosie grzybowym

DANIE WEGETARIANSKIE (1 do wyboru)

O Canelloni ze szpinakiem i suszonymi pomidorami
W sosie parmezanowym

O Pieczony bakfazan z pomidorami i mozzarella

O Kukurydziana tortilla z chrupigcymi warzywami

O Lasagne z warzywami w sosie ze $wiezych pomidoréw
U Risotto z owocami morza

O Panierowany camembert na salacie

DODATKI WARZYWNE (2 do wyboru)
0 Mix kolorowych safat

OO0 Warzywa gotowane (marchewka, kalafior, brokut)
O Fasolka szparagowa w aromacie boczku

O Grillowane warzywa (cukinia, baklazan, pieczarki,
papryka)

O Safaty z chrupigcymi warzywami i sosem do wyboru

[0 Glazurowana marchewka

70 PLN/os.

Menu zawiera wod¢ w dzbankach oraz pieczywo i masto



